
 

 

 

Liebe Gäste, 

 

Sie sind auf der Suche nach der perfekten Location für Ihre 

Veranstaltung? Da sind Sie bei uns in Gerhart’s Strauße genau 

richtig. Neben großzügigen Räumlichkeiten, einer entspannten 

und unkomplizierten Atmosphäre, bieten wir Ihnen viel Erfahrung 

und Kompetenz in Sachen Veranstaltung. Uns ist es wichtig, dass 

Sie Ihre Feier ganz und gar genießen können und Sie auch Jahre 

später noch an ein schönes Fest mit leckerem Essen und tollen 

Gästen zurückdenken. Sollten Sie Interesse haben, können Sie 

gerne Kontakt mit uns aufnehmen. 

 

Freundliche Grüße 

 

Fam. Gerhart und das Strausse Team 

 

 

 

 

 

 

 



Großes Schlemmer-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Suppe 

*** 

Salat 

*** 

Rinder-Roastbeef oder Kalbsrücken 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes 

Spätzle oder Nudeln nach Wahl 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

*** 

Käseplatte 

 

 

75€/Pers 

 

 

 



Kleines Schlemmer-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Suppe oder Salat 

*** 

Rinder-Roastbeef oder Kalbsrücken 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes 

Spätzle oder Nudeln nach Wahl 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

 

 

65€/Pers 

 

 

 

 

 

 

 



Großes Wild-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Suppe 

*** 

Salat 

*** 

Wildschwein- oder Damhirschbraten (auch als Duo möglich) 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes 

Spätzle oder Nudeln nach Wahl 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

*** 

Käseplatte 

 

 

70€/Pers 

 

 

 



Kleines Wild-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Suppe oder Salat 

*** 

Wildschwein- oder Damhirschbraten (auch als Duo möglich) 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes 

Spätzle oder Nudeln nach Wahl 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

 

 

60€/Pers 

 

 

 

 

 

 

 



Großes Wild-Grill-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Suppe 

*** 

Salat 

*** 

Wildschwein vom Holzgrill 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes oder Kartoffelsalat 

Spätzle oder Kartoffelsalat 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

*** 

Käseplatte 

 

 

70€/Pers 

 

 

 



kleines Wild-Grill-Menü 

 

Seccoempfang mit 2erlei Flammenkuchen als Fingerfood 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

Salat oder Suppe 

*** 

Wildschwein vom Holzgrill 

Mediterranes Gemüse 

Brägili oder Pommes oder Kartoffelsalat 

Spätzle oder Kartoffelsalat 

Braten oder Rahmsauce 

(Nachschlag inklusive) 

*** 

3 Kugeln Vanilleeis 

mit 

Obstsalat oder heiße Himbeeren oder Schokoladensauce oder 2 

Stückchen Apfelflammenkuchen 

 

 

70€/Pers 

 

 

 

Salate 

Je nach Saison z.B. gemischter knackiger Sommersalat, Feldsalat, 

gemischter Salat 

 



Suppen 

Nudelsuppe, Flädlesuppe, Kürbiscremesuppe, 

Spargelcremesuppe, Gemüsesuppe,… 

 

Fleischalternativen beim Schlemmer-Menü 

 

Groß    Klein 

 

Sauerbraten vom Rind    70 €    60 € 

Schweinelende      75 €    65 € 

Schweinelende & Rinder-Roastbeef  75 €    65 € 

Schweinelende & Wildschwein   75 €    65 € 

Schweinelende & Kalbsrücken   75 €    65 € 

Rinder-Roastbeef & Kalbsrücken  80 €    70 € 

 

Schnitzel       57 €    47 € 

Schäufele (plus Kartoffelsalat)   55 €    45 € 

Schweinehals      60 €    50 € 

 

Vegetarischer Alternativen 

 

Königinpastete mit Champion-Rahmfüllung oder Käsespätzle 

 

Groß  60 €      Klein  50 €  

 

 

 

 



Preise für Kinder 

 

0-5 Jahre    kostenfrei 

6-10 Jahre    halber Menüpreis 

11-15 Jahre   Menüpreis minus 10 € 

Ab 16 Jahre   voller Menüpreis 

 

Sonstige Bedingungen 

Unter 60 Personen erheben wir einen Mindestumsatz von 4 000€ 

 

Pauschale für Stuhlen und Eindecken: 150 € (einmalig) 

 

Ende der Veranstaltung: 2 Uhr 

 

Keine Raummiete 

 

Bedienungen werden von uns ohne Aufpreis bereitgestellt 

 

Kuchen kann kostenlos selbst mitgebracht werden 

 

Wenn Sie eigene Weine mitbringen möchten, erlauben wir uns ein 

Korkgeld von 14,-€ / Flasche zu erheben 

 

 

 

 

 

 



Cocktails 

 

Wine on the Peach 

Weißwein, Grapefruit, Pfirsich 

Kaiserstuhl Mule 

Weißwein, Sprudel, Ingwer, Gurke 

Bloody Müller 

Weißwein, Bitter Lemon, Rote Beete, Zitrone 

Orange Baby 

Secco, Grapefruit, Orange 

Grashüpfer 

Weißwein, Dry Tonic, Waldmeister 

Car Driver (alkoholfrei) – 4€ 

Sprudel, Waldmeister, Gurke 

 

Für diese Cocktails bieten wir Cocktailpauschalen an 

 

Kleines Cocktailpacket für 350€ 

Enthält 80 Cocktails (jeder weitere Cocktail 5,-) 

 

Großes Cocktailpacket 

Enthält 120 Cocktails (jeder weitere Cocktail 5,-) 

 

Die Pauschale bezieht sich ausschließlich auf die o.g. Cocktails 

 

Hugo/Aperol Spritz                                                                   5,-  € 

Cocktails mit Spirituosen wie z.B. Cuba Libre, Gin Tonic,… 5,50€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


